
18414
FOUR À PIZZAS
QUARTZ INFRAROUGE
1 CHAMBRE
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Besoin de plus d’informations ?
Venez découvrir les détails complémentaires sur 
la fiche technique mise en ligne !

HUBLOT EN VERRE TREMPÉ

PORTES À DOUBLE ISOLATION

Dimensions ext.
L x P x HDébit

670 x 580 x 270 mm20 pièces/h 32 Kg

Dimensions int.
L x P x H

430 x 430 x 110 mm

Puissance

3 000 W

Poids

•  Chauffage par quartz infrarouges (1050°C) : montée très 
rapide en température

• Capacité par chambre : 1 pizza ø 41 cm

•  Double régulation de la voûte et de la sole : 
1 thermostat pour la chambre et les quartz infrarouges + 1 
régulateur de puissance pour la sole en pierre réfractaire

•  Le régulateur de puissance pour la sole permet d’adapter la 
cuisson selon le type de pizza et l’épaisseur de la pâte (pâte 
très fine, moyenne ou épaisse), permet également de cuire 
d’autres produits comme des pancakes, des chapatti, des 
Flammekueche, des pâtisseries etc.

LE FOUR À PIZZAS 18414, C’EST : 
• Minuterie à blocage

• 2 régulations thermiques 

    (thermostat 0-350°C + doseur d’énergie)

• Voyants de contrôle

•  Porte à double isolation avec hublot en verre trempé

• Fours superposables (kit en option)

• Alimentation : 230/1/T

ACCESSOIRE

CODE DÉSIGNATION

KITSUPERP kit de superposition four

CATÉGORIE UNIVERS PIZZA


