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FICHE TECHNIQUE

FONTAINE A CHOCOLAT

« Fontaine a chocolat professionnelle inox n'altérant

pas le golt .

» température régulée par thermostat de 0° a 80°C

e Moteur silencieux

o Un systéme de vis sans fin a l'intérieur de la colonne
fait monter le chocolat fondu du bol inférieur vers le
haut de la fontaine et créé ainsi une cascade

« Contenance jusqu'a 2.5 kgs de chocolat fondu

o Ajouter 10 % de beurre de cacao pour le fluidifier.

e Hauteur:60 cm

e Diametre: 33 cm
e Poids: 5.5 kg
e 220v-150w
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