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Simple d’utilisation, la série SO représente la machine idéale pour le travail de découpe de tous 
types de viande, fraiche ou surgelée. Concue pour une utilisation en boucherie, poissonnerie 
et restauration.

UTILISATION

SCIE À OS série SO
Sécurité et maniabilité

Vue Intérieure
Partie supérieure

Construction
en acier inoxydable.
Facilite le nettoyage.

• Construction inox AISI 304
• Idéal pour le travail de
   tous types de viande, 
   fraiche ou surgelée
• Systèmes de sécurité 
   électriques et mécaniques
• Tableau de commande 24V 
   et parties électriques
   parfaitement étanches
• Monophasé 230V ou 
   triphasé 400V
• Conseillé pour Boucherie, 
   Poissonnerie et
   Restauration

CARACTÉRISTIQUESCARACTÉRISTIQUES

Construites entièrement en acier inoxydable AISI 304, les scie à os SO sont équipées de
systèmes de sécurité électriques et mécaniques : tableau de commandes 24V, bouton d’arrêt 
d’urgence, parties électriques entièrement étanches, frein de sécurité électronique.
Disponibles en version de table ou sur socle. 

FONCTIONNEMENT

DÉSIGNATION LAME
(mm)

Ø POULIE
(mm)

PLATEAU
L x I (mm)

CAPACITÉ
PLATEAU (kg)

COUPE
(H x L) mm

PUISSANCE (w) DIMENSIONS
L x P x H (mm)

POIDS NET
 (kg)

CODE
MONO TRI MONO TRI

S0 1650 1 650 x 16 208 480 x 470 20 240 x 190 900 1 100 480 x 470 x 910 36 0173/M 0173

S0 1860 1 860 x 16 240 510 x 440 25 245 x 445
1 100

510 x 550 x 1000 58 0174/M 0174

SO 2080 2 080 x 20 270 600 x 555 30 270 x 525 600 x 640 x 1600 80 0175/M 0175

SO 2460 2 460 x 20 320 710 x 650 35 310 x 630 1 100 1 500 710 x 760 x 1710 121 0176/M 0176

SO 3160 3 160 x 20 420 850 x 800 50 420 x 785 1 500 2 200 850 x 935 x 1910 165 0177/M 0177

Vue Intérieure
Partie inférieurePortionneuse de coupe

incorporée.
Meilleure régularité.

            Socle ergonomique.
Conçu pour permettre à l’opérateur 
de placer un pied sur la base pour un
meilleur maintien du dos et pour
faciliter l’utilisation de la machine.

l

Tableau de commandes 24V.
Entièrement étanche avec bouton 
d’arrêt d’urgence.

Grand plateau inox.
Confort de travail.

Version de table
SO1650 - SO1850

Poussoir inox.
Sécurité et confort d’utilisation.


