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i MIX30-MIX60-MIX80-MIX100-
MELANGEU R MIX150-MIX200-MIX275 TALSA

Entiérement en acier inoxydable * Dessin exclusif bereveté du bras qui réalise un
travail doublement effectif : pendant que I'une des deux branches extrait le produit

du fond de la cuve et la remonte 2 la surface, 'autre effectue le processus inverse, réduisant
ainsi le temps de petrissage ¢ Le produit n’est pas frotté contre la cuve * Téte équipé d’'un
ressort pneumatique  Arrét dés 'élévation du couvercle * Cuve basculante pour nettoyage
aisé * Couvercle transparent résistant avec entrées pour additifs * Fond fermé * Roulettes
pour un déplacement plus aisé

Modele E-€conomique (1 moteur) : Marche/arrét par interrupteur de sécurité « Vitesse de
mélange réglable par frein situé dans la partie inférieure de la cuve.

\/

Modeles P-professionnel (2 moteurs) : Cuve motorisée * Commande et inversion du sens de rotation
du bras par boutons poussoir permettant un petrissage plus intense en moins de temps, méme avec de
faibles quantités « Boitier Electrique étanche a basse tension de sécurité.

Modeles avec 1 moteur (bras, mod. E-écon) ou 2 moteurs (bras et cuve,

mod. P-professionnel avec inversion du sens de rotation du bras par boutons poussoirs).
Cuve basculante. Roulettes. Mod E : poignée de

régulation de vitesse de la cuve par frein.

Systéme breveté bras doux a deux branches, imitation du bras humain, incliné

pour faire remonter la masse du fond de la cuve jusqu'a la surface et vice-versa.

Parfaite consistance des graisses: pendant 90% du parcours rotatif

du bras, la chair ne frotte pas I'acier inoxydable de la cuve.

Options : * VVariateur électronique de vitesse du bras 20/90 tours/minute
» M-Monophasé

MIX30 MIX65 MIX80 | MIX100 [ MIX150 | MIX200 | MIX275 < e
Bowl volume « Schisselvolumen « Volume cuve « Volume mengkom . New New 3 . " . - b =
« Volumen vasca + Volumen artesa Liter 30 lit 65 lit S0 it 1001t 150/it | 2001t | 2751t E l \
Bowl meat capacity » Schiisselinhalt Brat « Capacité cuve a viande . —
« Capaciteit mengkom vlees « Capacita vasca carne * Capacidad carne +kg | +5-18 +7-45 | £11-55 | +15-70 | 20-100 | 25-130 | 35-180 B\
artesa i 8
Paddle shaft speed « Mischarmgeschwindigkeit « Vitesse bras * Snelheid i 47 rpm 50 Hz >
mengarm - Blandearm-hastighed + Velocita pala - Velocidad pala P (56 rpm 60 Hz)
Option “V”-Variable paddle speed « Auf Wunsch: “V’-Stufenlos Optional electronic variable speed for P models: B
: : g B sl . Mod D

regulierbare Mischarmgeschwindigkeit « Option “V”-Vitesse variable bras “p\”
« Optie “V"-Variabele snelheid mengarm « Opzione “V”-Velocita variabile e 20-90 rpm (50/60 Hz) 35-75 rpm cm | M35 | M60 80 | M100 | M150 | M200 | M275
pala * Opcion “V” velocidad variable pala P A 53| 60| 66| 68 84 | 92 99
Models P: Bowl speed * Schiisselgeschwindigkeit « Vitesse cuve Mod 14 rpm 50 Hz 9 rpm 50 Hz B 71 82 8 2 05 24
+ Snelheid mengkom « Velocita vasca * Velocidad artesa. “P” (16 rpm 60 Hz) (11 rpm 60 Hz) C 90 00 0 0 23 29
Power - Leistung * Puissance * Vermogen * Potenza * Potencia HERI0:265/0'58110;85/0166110 50BN RONS/I08 25 &1 &1/ :-’ 107 2 4 2 g

g = kKw_|0.18/0,43 [ 0,25/0,50 [ 0,55/0,80 | 0.55/0.80 | 1,87 | 2,05 | 2,05 ! - e
Net Weight » Nettogewicht « Poids net « Peso neto +kg | +68/75 | +78/89 | +97/107 | £105/117 | £202 | +250 | +281 G 26| 29| 30 29 30 25 25

m3 0.7 0,7 1 1 1.6 2,1 26
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